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●● Maison de Gascogne à Auch

Jusqu’au 28 août 2009
●● Maison du Terroir en Pays d’Armagnac

Le choix de l’excellence

●● 16ème Fête des Vignerons

Indépendants de Gascogne

Le dimanche 26 juillet 2009 à Eauze

Excellence Gers participe à l’ani-
mation-dégustation-vente sur Auch
à la Maison de Gascogne pour mieux
faire connaître le Gers et ses ri-
chesses.

Cette vitrine estivale avec produits
du terroir, artisanat et métiers d’art,
rencontres et animations quotidiennes,
exposition culturelle de peintures... a
été inaugurée le 9 juillet dernier.

Les passants ont pu voir sur les fa-
çades les affiches du Festival Galop
Romain d’Eauze ou de la Fête des
Vignerons Indépendants de Gas-
cogne, celles sur les marchés au gras,
le floc de Gascogne, l’armagnac, le
poulet fermier du Gers, les Vins de
Pays Côtes de Gascogne, les vins de
Saint Mont, Excellence Gers…

Excellence Gers coordonne les ani-
mations gourmandes du jeudi après-
midi auxquelles participent différentes
filières avec des présentations et dé-
gustations de produits. Deux anima-
tions se sont déjà tenues (Alliance

du Floc de Gascogne, Foie Gras et
du Pain du Terroir Gersois le 16
juillet et Vins de St Mont et Volailles
Fermières LR Gers le 23).

Programme à suivre :
• Jeudi 30 Juillet : Melons de nos

coteaux et sa charcuterie Noir de Bi-
gorre

• Jeudi 6 Août :Alliance Floc / Foie
gras et Pain du Terroir Gersois

• Jeudi 13 Août : table gasconne :
nos vins de Pays Côtes de Gascogne
/ Vignerons indépendants et Boeuf
d'Artagnan

• Jeudi 20 Août : secrets de la crous-
tade et volupté de l'armagnac

Ces animations auront lieu de 16 h
à 18 h en extérieur et à l’entrée de la
Maison de Gascogne.

Un jeu concours est proposé pour
inciter les touristes à faire le tour de
la halle.

Contact : Association Excellence
Gers au 05.62.61.77.96

Excellence Gers au sein
de l’animation du territoire

La Fête des Vignerons Indépen-
dants de Gascogne aura lieu le di-
manche 26 juillet 2009 à Eauze,
place du 19 mars 1962.

Plus de 50 exposants  seront  pré-
sents, principalement des Vigne-
rons Indépendants de Gascogne,
mais également des Producteurs
Fermiers du Gers. Dégustations
et animations sont au program-
me !

Les Vignerons Indépendants de
Gascogne feront découvrir leurs pro-
duits  (vins  de  Pays  des  Côtes  de
Gascogne, Armagnac, Floc de Gas-
cogne, Madiran, Pacherenc et tant
d’autres !). Chaque visiteur achètera
son verre de dégustation gravé du
sceau du Vigneron Indépendant.

L’Association Excellence Gers,
Bienvenue à la Ferme et Produits
Fermiers proposent grâce à leurs pro-
ducteurs un marché gourmand avec
un point Restauration le midi.

Parmi les animations de cette jour-
née dont le vide grenier, la course
relais (organisée par la Foulée Elu-
sate) va traverser différents do-

maines viticoles qualifiés Excellen-
ce Gers où des mariages de produits
seront proposés aux supporters qui
suivent en bus (melon, floc...).

En nouveauté, le Service Loisirs
Accueil, le Festival Galop Romain
et les Vignerons Indépendants de
Gascogne organisent une tombola
gratuite pour faire gagner des séjours
en Gîte de France dans le Gers.

La foire se clôturera à 19 h 30 par
un apéritif au Floc de l’Eté, en mu-
sique, offert à tous, servi par les Vi-
gnerons Indépendants de Gascogne.

Les visiteurs pourront continuer à
déguster les produits des Vignerons
Indépendants de Gascogne en parti-
cipant au repas servi par M. Peyrot,
traiteur. Le «Jazz Band» Jazzmaniac
assurera l’animation du repas toute
la soirée.

Pour tous renseignements complé-
mentaires : Fédération des Vigne-
rons Indépendants de Gascogne,
Marielle Bridon, tél. 05.62.08.15.10.

La Capitainerie de Condom reçoit
depuis plusieurs années un espace Ex-
cellence Gers durant l’été.

Cet espace regroupe plusieurs pro-
ducteurs et entreprises qualifiés Ex-
cellence Gers du Nord Ouest du
département. La signalétique exté-
rieure (banderoles «Produits du Ter-
roir», «Ayez le goût de
l’excellence»….) est telle que les va-
canciers naviguant sur la Baïse ne
peuvent ignorer cette boutique, vitri-
ne gersoise. Les producteurs vous pro-
posent de découvrir leur produit : 

• Produits Apicoles du Rûcher du
Haget, Barbotan les Thermes

• Produits viticoles de 
- Les Producteurs de la Cave de

Condom
- Château du Busca Maniban,

Mansencôme
- Château de Cassaigne
- Château Monluc, Saint Puy
- Château de Mons, Caussens
- Domaine de la Brette - Arma-

gnac Magnol, Condom
- Domaine de Laguille, Eauze

• Produits avicoles de la Conser-
verie artisanale Terre Blanche, Saint
Puy

• Produits fermiers (jus de fruits,
nashis au sirop, confitures) de la Fer-
me de Bourgade, Ligardes.

Des dégustations sont offertes
aux touristes, notamment sur le ba-
teau «Le d’Artagnan» et les pro-
ducteurs leur conseillent d’aller
prolonger la fête des papilles sur
leur site. 

Un document spécifique avec leurs
coordonnées est à la disposition des
touristes sur place, à la Cave de
Condom et à l’Office de Tourisme.

L’inauguration de cet espace a eu
lieu le vendredi 10 juillet à 17 h 30
sur le bateau «Le d’Artagnan», en
présence des filières et producteurs
partenaires et du maire.

Contact :  Association Excellence
Gers au 05.62.61.77.96 ou  Gas-
cogne Navigation au 05.62.28.46.46.

Un partenariat entre le Festival et
Excellence Gers est en place depuis
plusieurs années et permet d’assurer
la promotion des productions ger-
soises de qualité et d’inciter les tou-
ristes à visiter les fermes qualifiées
des environs.

Cette année, la présence sera plus
marquée.

- Le boeuf sous la toile - le restau-
rant du chapiteau de Jazz In Marciac

Ce restaurant géré par l’Associa-
tion Jazz In Marciac en partenariat
avec Excellence GERS propose un
menu de qualité à la carte : foie gras
mi-cuit, melon de Lectoure, grillades

de boeuf du Gers, croustade, pain du
terroir gersois, vins de Saint-Mont…
Ouvert tous les soirs de concert dès
19 h.

Les jeunes agriculteurs collaborent
à la décoration de l’espace en met-
tant à disposition des décors en
contre-plaqué peint (imitation des
arcades de bastide).

Les bénévoles qui servent les
clients porteront un tablier à l’effi-
gie d’Excellence GERS.

- Quiz sur les meilleurs produits
du Gers

En nouveauté, cette année, un set
de table Excellence GERS propose
un quiz sur les meilleurs produits du
Gers. Chaque client du restaurant
pourra tester ses connaissances sur
quatorze questions issues des filières

participant aux animations-dégusta-
tions gourmandes en ville devant la
boutique des producteurs. 

- Jeu-concours
Un grand jeu-concours est organi-

sé à l’entrée du restaurant avec à ga-
gner : des séjours dans le Gers (en
gîte de France ou en Logis du Gers),
des coffrets gastronomiques offerts
par la boutique des producteurs Ex-
cellence GERS, des livres de la col-
lection «Gascogne Insolite».

- Boutique des producteurs Ex-
cellence GERS

Le Domaine de Bilé (Bassoues), la
Ferme de la Patte d’Oie (St Michel),

le Domaine Apicole du Pillardon
(Bassoues), la Ferme Auberge du Pi-
geonnier de Guerre (L’Isle Jourdain)
et cette année en plus, la Ferme des
Quatre Grâces (Beaumarches) s’as-
socient pour faire déguster et vendre
leurs produits durant le festival. Ils
seront présents sur la place de l’Hô-
tel de Ville de Marciac (n°41, sous
les arcades, à côté de la Poste) à tra-
vers une vitrine du Gers.

Les produits à découvrir sont les
suivants : armagnac, floc de Gas-
cogne, vin de Pays Côtes de Gas-
cogne, foie gras et dérivés de
palmipèdes gras, miels fermiers, pains
d’épices et Saveurs de Fruits (prépa-
rations pour sauces gourmandes),
Porc Noir de Bigorre, huiles vierges
végétales (colza, tournesol…).

La boutique est ouverte du 31 juillet
au 16 août, de 10 h à 22 h.

Les fermes Excellence GERS
concernées proposent une balade dé-
couverte et gourmande autour de Mar-
ciac. Les touristes qui visiteront trois
fermes seront récompensés sur la 3ème

visite par une surprise gourmande.
- Animations Dégustations - Al-

liances gourmandes
La nouveauté 2009 est la participa-

tion de plus d’une douzaine de filières
Excellence GERS à des alliances
gourmandes sous forme de dégusta-
tions commentées devant la boutique
des producteurs. Du mardi au same-
di, à partir de 17h, des producteurs et
responsables de filière collaboreront
pour faire découvrir le meilleur du
Gers et renseigner les touristes.

Voici le programme :
- Samedi 1er août : Melon de Lec-

toure et Floc de Gascogne
- Mardi 4 août : Foie Gras Fer-

mier, Pain du Terroir Gersois, Floc
de Gascogne

- Mercredi 5 août : Veau rosé Lou
Bêthet, Huiles végétales fermières
«Solïane», Vins de Saint Mont

- Jeudi 6 août : Croustades, Ar-
magnac

- Vendredi 7 août : Porc Noir de
Bigorre, Vins de Saint Mont

- Samedi 8 août : Fromage Fer-
mier, Pain Terroir Gersois, Vins Pays
Côtes de Gascogne

- Mardi 11 août : Volailles fer-
mières du GERS, Ail Blanc de Lo-
magne, Vins Pays Côtes de Gascogne

- Mercredi 12 août : Miels de Gas-
cogne, Armagnac

- Jeudi 13 août : Foie Gras Fer-
mier, Pains d’épices pur miel de Gas-
cogne, Floc de Gascogne

- Vendredi 14 août : Porc Noir de
Bigorre, Pacherenc de Vic Bilh

- Samedi 15 août : Ail Blanc de
Lomagne,, Pain du Terroir Gersois,
Huiles végétales fermières «Solïane»

Les organisateurs de Jazz In Mar-
ciac partagent les valeurs du dépar-
tement basées sur les produits de
qualité. La collaboration privilégiée
et fédératrice avec Excellence GERS
permet de donner une visibilité aux
filières et de partager les moyens et
la communication tout en dévelop-
pant une dynamique de territoire.

●● 32ème Festival Jazz In Marciac

Du 31 juillet au 16 août 2009 

●● Sac pique-nique gersois

L’opération fermière de petite res-
tauration à emporter avec Bienve-
nue à la Ferme et Excellence GERS
est en pleine saison.

Quinze producteurs participent cet
été.

Consultez le passeport privilège
départemental, demandez dans les
Offices de Tourisme ou contactez la
Maison de l’Agriculture, Bienvenue
à la Ferme au 05 62 61 77 67.
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