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Vendanges 2010 : reglementation et conditions de production

Peu de changements sont a

signaler du point de vue des réglementations appliquées a

la récolte 2010. Les procédures nouvelles issues

des derniéres réformes en terme de segmentation se précisent, notamment pour ce qui concerne 'GP Cotes de Gascogne et son controle.

Depuis 2009, les Vins de Pays Cotes
de Gascogne sont reconnus en tant
qu’Indication Géographique Proté-
gée ou IGP. Cette nouvelle segmen-
tation fait entrer les «ex Vins de Pays»

Depuis la campagne précédente,
de nouvelles procédures sont en pla-
ce.

IGP Cétes de Gascogne - IGP Gers - IGP Comte Tolosan

dans la familledes produns sous signe
officiel de qualité, au méme titre que
les Appellations d’Origine.

Jusqu’a la récolte 2011, une phase
transitoire s’est ouverte, pendant laquel-

contréle basé sur une habilitation
initiale des opérateurs qui sont de
fait «autorisés» a produire et a re-
vendiquer du vin IGP et qui sont en-

le les décrets fixant les conditions de
production des différents vins de pays
font office de cahier des charges. Le
systéme de ’agrément a d’ores et déja
laissé la place a un plan de contréle.

Organisation et procédures

leurs outils de production.

Dans ce dispositif, I’agrément dis-
parait et est remplacé par une décla-
ration de revendication a partir de

Au méme titre que les AOC, les suite soumis a des contrdles laquelle le contrdle des produits est
IGP sont soumises a un dispositif de aléatoires de leurs produits et de déclenché.
QUAND ? QUOI ? QuI?

Avant ’entrée en activité

Les opérateurs doivent étre habilités avant
leur entrée en activité

Aupres de ’ODG

Avant le 31 décembre
suivant les vendanges

Les opérateurs vinificateurs envoient la copie
de leur Déclaration de Récolte + fiches CVI

Aupres de ’ODG

Quand le vin est apte au contrdle
et avant le 30 septembre de
I’année suivant celle de la récolte

Les opérateurs vinificateurs envoient une
déclaration de revendication, partielle ou totale *

Aupres de ’'ODG
+ Qualisud
(organisme de contrédle)

Avant conditionnement

Les opérateurs conditionneurs achetant du vin en
vrac envoient une déclaration de conditionnement

Aupres de I’'ODG + Qualisud
(organisme de contréle)

Avant transaction

Les opérateurs achetant du vin en vrac destiné a
étre vendu en vrac en dehors du territoire national
envoient une déclaration de vente vrac a I’export

Aupres de ’'ODG
+ Qualisud

(organisme de contréle)

Les normes applicables aux vins
IGP n’évoluent pas par rapport a la
campagne précédente.

= Zones de production et de vi-
nification : elles restent inchangées

= Cépages autorisés :

- IGP Cotes de Gascogne : depuis
la récolte 2009, le cépage Pinot noir
est autorisé pour la production de
vins IGP rouges et rosés

- IGP Gers et Comté Tolosan : il
s’agit de la liste des cépages autori-
sés figurant au Catalogue Officiel
(Arrété du 18 avril 2008)

*¢ Rendement maximal : 120 hl
de vin clair pour les vins IGP blancs,
rouges et rosés,

= Assemblages : Les vins tri-cé-
pages sont autorisés (assemblage
avant vinification autorisé). En mo-

Normes récolte 2010

* Sur la déclaration de revendication pourra figurer l'usage auquel le vin est destiné : conditionnement avec la date preé-
vue ou vrac destiné a la vente hors territoire national. Ainsi les vinificateurs conditionneurs et/ou vendant du vrac hors
territoire national n’auront qu’un document unique a remplir.

Le Syndicat des Cétes de Gascogne
assure désormais les missions d’or-
ganisme de défense et de gestion pour
les IGP du département.

La prochaine échéance en terme ré-

glementaire est fixée a la fin de I’an-
née 2010, date a laquelle les projets
de cahier des charges doivent étre dé-
posés aupres de 'INAO pour ins-
truction et validation.

Fréquences de contréle

Le dispositif d’agrément a fait place a un contréle aléatoire des produit (orga-
noleptique et analytique) bas¢ sur les fréquences suivantes :

Catégories d’opérateurs

Fréquences de contrdles produits

Vinificateur-vracqueur et
vinificateur-conditionneur

tous les opérateurs sont controlés sur 50 % des lots

Conditionneur seul

le controle porte sur au moins 1 lot par couleur et
par an chez 100 % des opérateurs (10 % pour

les opérateurs hors zone IGP),

Non-vinificateur expédiant
du vrac a I’export

le vin en vrac destiné a la transaction hors territoire
national fait 1’objet d’un nouveau controle a hauteur
de 10 % des lots chez 100 % des opérateurs.

Floc de Gascogne

Le cahier des charges de I’appellation est validé et publi¢ au JORF du 20 sep-
tembre 2009 (Décret n°2009-1132 du 18 septembre 2009).
Aucun changement n’est a signaler dans les normes a appliquer a la récolte

blanc et rosé = 72 hl de moiit / ha

2010.
Rend t Floc de G
(80 hl/hader t butoir = r

séparation des lies et bourbes)

Richesse naturelle en sucres des moits = 170 g /1 minimum

Rappel de la procédure déclarative :

Dans les 48 h qui suivent le dernier mutage, vous devez faire votre déclara-
tion d’¢laboration, en 2 exemplaires (ODG + Douanes). Un double de votre
déclaration d’affectation parcellaire et d’intention d’¢laboration validée et vi-
sée par I’0ODG Floc vous sera demandée par les Douanes.

Pensez également a remplir votre registre d’élaboration a chaque mutage. Ce
document vous sera demandé en cas de controle.

d t agr ique avant

Pour toute informati taire,
Denis Billiéres : 05.62.09.85. 41

: ODG Floc de Gascogne,

Le vin vrac est bloqué au maximum
11 jours : sous 3 jours ouvrés apres
la déclaration, I’opérateur est averti
du controle éventuel qui intervient
alors dans les 8 jours ouvrés.

Les lots non prélevés sont «libé-
rés» du controle apres le passage de
I’agent de prélevement.

Pour les lots prélevés, toute non-
conformité analytique ou organolep-
tique sera notifiée a I’opérateur dans
les 3 jours ouvrés suivant le controle

(séance de dégustation). Les lots
conformes seront libérés du controle
a ce stade, les lots présentant une
non-conformité resteront bloqués le
temps nécessaire aux procédures
complémentaires menées en contrd-
le interne ou externe suivant la gra-
vité du manquement.

Le vin conditionné n’est pas blo-
qué, mais 1’opérateur doit conserver
3 échantillons du lot pendant un mois,
pour un éventuel contréle.

Armagnac

En ce qui concerne la distillation AOC Armagnac, la procédure reste in-
changée.

Vous devez joindre a tous les contrats d’achats ou déclarations de distilla-
tion, le bulletin d’analyse de votre vin de distillation ainsi que votre formulai-
re d’affectation parcellaire validé par I’ODG.

Attention: Le plan de contrdle des AOC Armagnac n’impose pas que vos
analyses de vins de distillation soient faites par un laboratoire accrédit¢ CO-
FRAC. Cependant ’'ODG recommande que le bulletin d’analyse fasse appa-
raitre de maniére lisible et intelligible la valeur des différents parametres
analysés ainsi que les unités de mesure.

Par ailleurs la durée de validité de vos bulletins d’analyse est limitée a un

no-cépage, le cépage mentionné doit

me.

au moins 20 %).

mois maximum.

Face a la famille des vins sous
signes officiels de qualité (AOP,
IGP), la nouvelle OCM a créé une
catégorie complémentaire de vins.
Ce sont les vins dits «sans indication
géographique» ou «VSIG». La ré-
glementation européenne prévoit que
cette catégorie de vins puissent bé-
néficier de la mention de cépages
et/ou de millésimes.

Un dispositif de certification et de
contrdle a donc été mis en place, au
niveau frangais, depuis la campagne
2009 pour garantir la véracité des in-
formations sur les cépages et les mil-
lésimes mentionnées sur les
étiquettes des VSIG.

Ce dispositif de contréle repose sur
des principes similaires que ceux ap-
pliqués aux AOP et IGP;

11 s’agit tout d’abord de I’habilita-
tion des opérateurs puis de la certifi-
cation des produits.

v L’habilitation des produc-
teurs :

Sont considérés comme «produc-
teurs» tous les opérateurs qui condi-
tionnent, font conditionner ou
expédient en vrac hors du territoire
national des VSIG portant la men-
tion de cépages et/ou millésime. I1
peut s’agir d’une cave particulicre,
d’une cave coopérative, d’un négo-
ciant-vinificateur ou d’un négociant.

France Agrimer assure les missions
d’organisme certificateurs. C’est
donc I’office qui habilite les metteurs

en marché de VSIG.

L’habilitation est obligatoire avant
toute mise en marché. Un formulai-
re type est a renvoyer par 1’opéra-
teuravant la premiére mise en marché
du vin, au responsable territorial
compétent de France Agrimer.

Aprés instruction et validation de
la demande par les services de 1’of-
fice, I’opérateur se voit notifier un
numéro d’habilitation, valable pour
une seule campagne.

v La certification des vins :

Le metteur en marché doit deman-
der la certification des vins qu’il met
sur le marché. Dans la demande de
certification, adressée a France Agri-
mer, il précise les volumes qu’il a
I’intention de commercialiser (dé-
claration avant mise sur le marché et

Vins sans identification géographique

avant le 31 aout de la I’année sui-
vant celle de la récolte).

Les controles sont ensuite assurés
par les services territoriaux, chez les
opérateurs habilités, sur la base d’une
fréquence de 5 a 20 % des opérateurs
par an. Le contréle est strictement
documentaire. L’opérateur doit faire
la preuve de la tragabilité¢ du (des)
cépage(s) et/ou du millésime (fiche
d’encépagement, déclaration de ré-
colte, comptabilité matiére, registre
d’embouteillage ...).

v Le coiit du contrdle :

Le cotit du controle est a la charge
de I’opérateur. Les tarifs sont fixés
par France Agrimer. A titre indicatif,
les cout appliqués aux opérateurs
contrdlés lors de la campagne 2009-
2010 étaient proportionnels au volu-
me de VSIG certifié mis en marché.

Montants
des frais

Volumes certifiés mis
en marché arrondis
a I’hl entier inférieur

Inférieur ou égal a 5 hl 50 €

624500 hl 120 €
50141 500hl 200 €
Supérieur a 1 500 hl 350 €

Le coit des controles supplémen-
taires diligentés suite au constat de
non-conformités sont a la charge de
I’opérateur concerné. Ils sont établis
sur la base de 300 € forfaitaires.

€ ; Normes a respecter pour . . feiditg volatle Soufre total Normes communautaires pour les vins sans IG : (Annexe IV, Réglement CE n° 479/2008) :
représenter au moins 85 % du volu- :iaflf-écolte 201(:1, selon l}es Bengement | T2 TCUT (0 HSCa 7 1) (mgi) Rendement maximal autorisé = 12 hl d’Alcool Pur/ha
ifférents cahiers des p mimi ' wel T A ; . N
En tri et bi-cépage, Iensemble des charges : il LY blancirse | blanciiose #n uin 7,5.%, 'vol. < ’.I‘AV na.turel <12 % vnl,' ; Rendement Pas de limitation, méme dans le cas d’exploitations mixtes
cépages mentionnés doit représenter =20gl SR | =20V ER [ =5g15R =5¢/ ER Acidité volatile maximale = 14,28 méq/l soit 0,7 g/l d’H2SO4 TAV ap enrichissement 9 % vol < TAV < 15 % vol.
100 % du volume (chacun des cé- [T Teneur en SO2 total maximale = 20 mg/l Acidité total > 3.5 ¢ d’acide tartri /it
pages minoritaires doit représenter GP Hn! . 0.55 bk 176 felelo] cf l ? ° ae. — g dacde a,r nque /tre - -
Cotes de Rasé 120 1 10 a5 Le calcul du volume de vin de distillation se fait donc en fonction du degré Acidité volatile Vins blancs et rosés = 0,88 g H2804 / 1 (soit 18 méq /1)
GRseRge o anE T 150 du vin. Vins rouges = 0,98 g H2804 / 1 (soit 20 méq/ 1)
= 2 Par exemple : 5 - .
Blanz Pour un vin a 10 % vol., le rendement maximal de vin de distillation auto- Soufre total (a la conso) Vl'ns blancs (_:t rosés : 200 mg/l
IEH Comg - 10 (e 9.5 0,58 0,7 200 250 risé est de 120 hi/ha Vins rouges : 150 mg/1
Tolosan Rose = Pour un vin de 7,5 % vol. => 160 hl/ha de vin de distillation
Fauge 10 0.7 150 200 Pour un vin de 12 % vol. => 100 hi/ha de vin de distillation Pour toute infor ire, contact : France Agrimer Midi-Pyrénées, 76 allée Jean Jaurés, 31000
Blanz Pour toute information complé; ire, : ODG Armagnac au TOULOUSE, Tél : 05.34. 41 96. 00
0,08 0,43 200 250
IGP Gors Rosé 120+ 10° g 05.62.09.85.41.
Holca 0.5 150 200
* Rappel les 10 hi/ha de différence entre rend. agre et rend. vin comportent les bourbes et lies sépa-

Pour toute information complémentaire,
contact : Syndicat des Cétes de Gascogne, Alain Desprats :

05.62.09.82.19.

rées avant le dépot de la déclaration de récolte ainsi que les productzons de non-vin : jus de raisin et moiits concentres.

** La notion de degré mini avant enrichissement n’existe plus. Le TAV total aprés enrichissement reste limité a 12,5 % vol.

Mesures spécifiques aux vins blancs récoltés entre 15 et 20 % vol. et > 45 g/l de SR (sans enrichissement) :

- 80, total < 300 mg/ I (RCE n° 606/2009, annexe IB)

- Acidité volatile : 1,20 g HySO 4/ 1

Normes applicables
aux différentes
appellations

D’apres les propositions de la
Commission Permanente du
Comité National des
Appellations d’Origine relatives
aux vins et aux boissons
alcoolisées, et des eaux-de-vie —
9 septembre 2010.

Vins AOC et AOVDQS de la région

Pour toute information complé-
mentaire, contact : ODG Madi-
ran au 05.62.31.90.67 ou
Syndicat Cotes de Saint Mont au
05.62.69.64.79.
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* En l'absence d’autorisation d’enrichissement, le TAV maximum ne s applique pas

Le dispositif de ’aide a I’enrichis-
sement a été maintenu dans le cadre
de la nouvelle OCM entrée en vi-
gueur en 2008. Annuellement, une
circulaire de France Agrimer préci-
se les conditions d’obtention de I’ai-
de.

La circulaire 2010 est disponible
aupres de la délégation régionale de
France Agrimer. Il n’existe pas de
document CERFA obligatoire pour
la déclaration ni pour les registres de
détention et de manipulation. Mais,
des modeles de documents sont men-
tionnés en annexe de la note de Fran-
ce Agrimer.

Des exemplaires de registres sont
également disponibles aupres de la
Fédération des Vignerons Indépen-
dants de Gascogne.

Attention : attribution de I’aide
est subordonnée au stricte respect
des conditions réglementaires et
notamment I’enregistrement de
vos opérations.

Rappel des conditions générales :

- I’enrichissement des AOC avec
des MC (non rectifiés) est interdit

- I’enrichissement ne peux s’opé-
rer qu’avant la fin de la fermenta-

Aide a I’enrichissement - campagne 2010

tion alcoolique

- I’adjonction combinée de MC et
de MCR lors d’une opération d’enri-
chissement est ¢ligible a 1’aide

- I’origine des produits enrichis-
sants doit apparaitre sur les docu-
ments d’accompagnement

- le fractionnement de I’enrichisse-
ment est limité a 2 ajouts pour un
méme volume de moit en fermenta-
tion

limite d’enrichissement
=1,5 % vol.
(Annexe V - R CE 479/2008)

Rappel :

DECLARATION PREALABLE
D’ENRICHISSEMENT

Une déclaration unique par chai de
vinification est a réaliser pour la pé-
riode du 1¢ aott 2010 au 1 janvier
2011

La déclaration doit étre déposée au-
prés des Services de la Viticulture
des Douanes, 2 jours avant le jour
prévu pour la premiére opération
d’enrichissement (délai impératif

pour que la demande d’aide qui sera
déposée ensuite puisse étre validée).

REGISTRES DE DETENTION
ET DE MANIPULATION

Un registre de détention et un re-
gistre de manipulation sont a tenir
pour chaque entreprise, sur le lieu de
détention et d’utilisation des produits
enrichissants.

Attention : pas de crayons de pa-
pier pour la tenue du registre. Les
Seuillets doivent étre fixes et numé-
rotés. Chaque registre doit étre visé
par les services des Douanes avant
sa premiére utilisation.

Des régles strictes sont a observer
pour la tenue des ces registres :

- respecter les délais d’inscription :
le jour méme pour les sorties pour
enrichissement, le jour ouvrable sui-
vant pour les réceptions, expéditions
ou ¢élaborations,

- avant toute nouvelle entrée sur le
registre de détention, indiquer les
quantités détenues en stock «en stock
au 31/07/09» en précisant le volume,
I’origine des produits détenus et le
lieu de stockage,

- en cas d’erreur, les corrections ne
sont acceptées que si elles sont clai-

rement identifiées : pas de ratures, la
ligne doit étre barrée et réécrite en-
dessous le jour méme de I’opération,

- respecter 1’ordre chronologique
des opérations,

- pour les opérations d’enrichisse-
ment, inscrire dans le registre de ma-
nipulation la date précise et I’heure
de chaque opération.

DOCUMENTS
D’ACCOMPAGNEMENT

Tous les documents d’accompa-
gnement (DAA) relatifs aux produits
enrichissants doivent étre conservés.
France Agrimer est susceptible de les
demander en cas de contréle.

CONSTITUTION DU DOSSIER
DE DEMANDE D’AIDE

Le montant de Iaide est fixé a :
1,699 € /% vol / hl pour le MC
2,206 € /% vol / hl pour le MCR

Pour étre recevable, le dossier com-
porte obligatoirement toutes les
piéces suivantes :

- formulaire de demande d’aide
DAM-ENR 10/1 (a retirer auprés de
France Agrimer a Toulouse)

- la copie de la déclaration préa-
lable d’enrichissement

- les originaux des bulletins d’ana-
lyse des produits enrichissants utili-
sés et des vins enrichis (prélévement
avant assemblage)

- les copies de chaque page des re-
gistres de détention et de manipula-
tion

- I’attestation de respect des obli-
gations communautaires (AROC) re-
mise par les Douanes.

Dépdt du dossier : France Agrimer
Toulouse, dans les 2 mois qui sui-
vent le dernier enrichissement

Le dossier doit impérativement
comporter le numéro SIRET du
demandeur.

Pour toute information complé-
mentaire, contact : France Agrimer
Midi-Pyrénées, 76 allée Jean Jau-
rés, 31000 TOULOUSE, Tél :
05.34.41.96.00.

Pour obtenir un registre de déten-
tion et de manipulation de MC et
MCR, contact : Fédération des Vi-
gnerons Indépendants de Gascogne
Tél. 05 62 08 15 10 (documents
payants).
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